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DETAILPRISER
X

I OKTOBER 1925

EFTER INDBERETNING FRA KOMMUNALBESTYRELSERNE I HENHOLD TIL LOV OM 
STATENS TJENESTEMÆND AF 12. SEPT. 1919, S 89

OFFENTLIGGJORT AF DET STATISTISKE DEPARTEMENT

KØBENHAVN
BIANCO LUNOS BOGTRYKKERI 

1925



I  Henhold til § 89 i Lov Nr. 489 af 12. September 1919 vil der af Kommunal­
bestyrelserne i København, Frederiksberg og Gentofte Kommuner, samtlige Købstad­
kommuner og mindst 100 Landkommuner med større bymæssige Bebyggelser for den 
første Uge i hver af Maanederne Januar, April, Juli og Oktober være at indhente Op­
lysninger om de i Kommunen gældende Detailpriser paa de almindeligste Fødevarer, 
Beklædningsgenstande, Brændsels- og Belysningsmidler. Oplysningerne afgives af Kom­
munalbestyrelserne paa dertil indrettede Formularer til Det statistiske Departement 
senest den 15. i hver af de fornævnte Maaneder.

I Cirkulære fra Indenrigsministeriet af 3. Novbr. 1919 er fastsat, fra hvilke 
Landkommuner Oplysninger om Detailpriserne vil være at fremskaffe.

Tabellen gengiver Priserne, saaledes som de er indberettede fra Kommunalbesty­
relserne; i enkelte Tilfælde, hvor en Pris øjensynlig har været angivet f. Eks. pr. Pd. i 
Stedet for pr. kg, har man dog rettet den. I Tilfælde, hvor en Pris har været ansat for 
en anden Vareenhed end den i Tabellen anførte, er den iøvrigt udeladt, og i Stedet er 
anført —. Hvor ingen Pris er blevet opgivet for den paagældende Vare er anført «. 
I Tilfælde, hvor en Indberetning er indkommet for sent eller mangler, staar Ru­
brikken for vedkommende Kommune tom.

Gennemsnitspriserne for hver Vare henholdsvis for Hovedstaden (København, 
Frederiksberg og Gentofte Kommuner), for Købstæderne og for Landkommunerne er 
beregnede af Det statistiske Departement efter Reglerne i Tjenestemandslovens § 90. 
Udgiftstallet for Halvaaret Oktober 1925—Marts 1926 beregnes paa Grundlag af 
Gennemsnitspriserne for Oktober 1925 og Januar 1926 og er afgørende for Dyrtids- 
tillægets Størrelse i Halvaaret April—September 1926.
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1 Rugbrød............................................pr. 4 kg
Øre

97
Øre

97
Øre

97
Øre

90
Øre

90
Øre

94
Øre

97
Øre

98
Øre

97
Øre

94
Øre

94
Øre

90
Øre

90
2 S igtebrød..........  .............................. pr. kg 60 60 60 41 47 54 60 50 42 47 45 45 46
3 Franskbrød........................................... — 93 93 93 75 73 83 100 93 93 83 83 73 73
4 Flormel, bedste danske..................... — 43 45 40 48 41 — 48 42 42 44 46 46 52
5 Byggryn, danske................................. — 52 58 62 46 45 42 53 45 42 42 48 46 43
6 Havregryn, danske............................. — 80 98 64 98 60 94 98 98 98 98 96 98 97
7 Semoulegryn.......................................  — 71 73 76 75 74 85 80 64 66 85 80 70 66
8 Kartoffelmel.........................................  — 67 73 65 68 60 58 60 56 64 58 68 63 59
9 Risengryn, ordinære, hele R is......... — 97 123 110 90 90 85 90 80 80 100 88 90 83

10 Sagogryn, Tapioca, alm....................  — 83 104 110 76 62 67 80 60 76 70 90 75 76
11 Gule Ærter, Victoria, afsk...............  — 95 110 116 97 85 90 85 88 80 80 106 76 93
12 Hugget Melis Nr. 1 ..........................  — 63 66 64 67 65 67 66 59 67 65 66 62 65
13 Farin, lyst, Nr. 1 ..............................  — 49 54 54 50 60 48 53 49 53 60 60 48 62
14 a

/  Kaffe \  højeste P r is ......................  -
416 » 400 487 420 360 500 460 400 400 450 340 460

14 b 611 645 600 631 680 560 550 650 650 650 620 610 630
16 a } t „, •im .K oigo { z 786 » 1000 560 800 800 500 600 600 800 900 750 700
16 b 1128 1160 1300 1250 1200 1100 1200 1200 1250 1400 1250 1400 1200
16 Tørrede, amerik. Æbler, ringede . . .  —■ 230 260 240 247 200 240 250 226 200 250 200 228 165
17 Tørrede Abrikoser, nye..................... — 326 310 320 347 360 350 325 340 300 330 300 338 300
18 Svedsker m. S te n ..............................  — 172 208 200 135 175 130 188 130 130 140 180 160 128
19 Rosiner, Valencia...............................  — 182 205 135 120 160 120 160 156 120 200 250 140 168
20 Fiskeboller, færøiske.........i 1/2 kg Daaser 80 85 75 — 80 80 » 83 75 90 75 62 68
21 Henkogte Ærter, g rove... — 72 90 80 67 105 65 90 80 80 90 60 74 92
22 Hvidtøl, Nr. 1 ............................. pr. 1/1 Fl. 26 25 28 26 26 26 26 27 27 27 26 28 27
23 Bajersk 01................................... pr. 1/2 Fl. 29 29 29 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
24 Smør, lurmærket.................................pr. kg 486 484 492 493 498 498 465 470 466 476 470 474 478
26 a {JEggj;-:: =

» » » » » 140 » » » — » — 189
26 b 248 241 264 227 250 — 244 240 » 290 176 232 229
26 Plantefedt (Palmin)...........................  — 183 172 194 174 176 173 162 180 180 200 182 180 186
27 Vegetabilmargarine............................. — 187 185 185 176 170 172 180 171 174 170 160 174 178
28 a \  /  laveste P r is ..................  —|  Mejeriost |  højeste p r ig ..................  _ » » 200 — — 120 140 110 * 100 100 80 165
28 b 234 248 240 — 150 240 240 326 » 340 360 280 300
29 a \ ( nylagte, danske (16 Ibs) .pr. Snes 

/  ® \  præserverede..................... —
406 390 410 380 340 340 320 370 400 360 370 320 400

29 b 346 320 » 340 340 » » 300 » » » » 320
30 Sødmælk..................................... pr. */i Liter 43 45 43 36 36 36 35 37 38 36 38 34 36
31 Helskummet Mælk................... — 14 15 16 12 12 15 10 13 14 14 14 12 14
32 Kærnemælk............................... — 24 25 23 15 14 16 16 15 18 16 16 13 16
33 a l A U .L .J f laveste Pris ..p r. kg 174 » 180 148 160 120 176 176 160 180 180 170 140
33 b højeste p rjg _ 217 210 220 198 170 180 210 210 210 220 200 240 160
34 a

} 0ksekød (skært Kød> { H e f te  Pris =
298 » 300 250 » 260 290 290 260 280 » 240 180

34 b 378 373 400 297 300 280 310 360 300 300 300 370 250
36 a

} Ka,vekød (Forkød) { H e f t e  :: -
181 » 180 160 230 200 220 200 200 220 200 190 170

36 b 230 211 280 200 260 » 280 225 230 250 220 320 200
36 Fersk Svinebov...................................  — 230 236 240 217 260 270 235 255 260 260 270 265 240
37 Svine-Rygben, fra Slagteri.............. — 72 — 70 38 70 50 70 73 80 60 70 40 60
38 M ørbrad...............................................  — 410 400 460 407 460 450 426 420 450 460 450 600 420
39 Saltet Brystflæ sk..............................  — 332 346 336 290 320 310 250 305 330 310 330 325 305
40 Islandsk Lammekød, Forbov..........  — » » » 250 » » » » » » » » 200
41 Røget, benløs Skinke......................... — 441 463 475 467 400 410 445 400 380 460 450 450 360
42 Svinefedt, krydret, dansk................  — 308 320 310 300 260 250 275 300 260 260 240 220 267
43 Spegepølse........................................... — 688 700 600 381 500 550 600 600 400 490 500 425 480
44 Ferske Sild........................................... —■ 81 98 95 67 90 70 100 70 70 80 80 70 60
46 Torsk.....................................................  — 95 118 120 64 80 60 90 70 70 60 70 70 60
46 Rødspætter........................................... — 232 313 220 127 260 300 230 280 220 300 220 200 250
47 Klipfisk, afnakket, Nr. 1 ..................  — 171 180 200 183 175 190 200 190 180 180 180 165 168
48 Hvidkaal............................................... — 13 14 — 14 15 10 25 24 » 18 15 20 20
49 Gulerødder............................................ — 26 30 30 21 30 20 27 20 20 26 24 30 20
50 Kartofler i større Partier...........pr. 60 kg 701 760 — 800 600 — 700 600 460 500 600 » 650
51 Kartofler i mindre Partier...............pr. kg 17 18 20 18 16 16 22 13 12 16 20 23 16
52 Køkkensalt, alm.................................. — 19 20 18 16 15 16 20 18 16 20 18 16 16
53 Amerikansk Vaskesoda....................  — 16 16 16 18 17 16 16 17 16 18 18 16 16
54 Brun Sæbe, p rim a ............................. — 82 90 80 83 80 85 84 83 70 85 82 82 76
65 Petroleum, Water white.............pr. Liter 25 25 25 24 24 24 24 25 24 24 24 24 23
66 Skotske N øddekul.............................pr. hl 320 328 310 296 300 265 315 325 316 300 270 296 260
57 Knuste Koks, le v e re t......................  — 234 236 225 226 226 220 235 230 235 260 215 235 190
58 1 Elektricitet.......................................pr. kwt. 60 65 45 63 45 60 75 50 40 45 46 35 60
59 Gas .....................................................pr. m3 25 25 30 30 30 30 40 25 25 25 25 35 30
60 Optændingsbrænde............................. pr. kg 13 12 — 9 11 6 8 10 10 10 6 8 7
61 Bøgebrænde, leveret........................ pr. rm » — 4250 2500 2700 — 3000 2615 3300 2500 2600 » —
62 Herrestøvler, Boxcalf,gennemsvede pr. Par 2462 2775 2850 — 2400 2200 2400 2600 2300 2600 2800 2180 2360
63 Forsaaling og Bagflikning af do. — 823 919 900 800 860 860 850 950 860 850 900 876 850



Oktober 1925,
2

Lø
be

-N
r.

R
in

gs
te

d

Sk
el

sk
ør

Sl
ag

el
se

So
rø

N
æ

st
ve

d

Pr
æ

st
ø

St
eg

e

St
or

o-
he

dd
in

ge

V
or

di
ng

­
bo

rg

A
ak

irk
eb

y

A
lli

ng
e-

Sa
nd

vi
g

H
as

le

N
ek

sø

R
øn

ne

Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre
1 Rugbrød........................................... pr. 4 kg 90 94 90 90 90 90 100 90 90 100 100 100 100 100
2 Sigtebrød ......................................... ..p r . kg 46 47 45 45 46 46 60 41 45 56 65 66 66 66
3 Franskbrød....................................... 73 83 73 73 73 71 93 76 73 83 83 83 83 83
4 Flormel, bedste danske................. . . --- 36 42 44 46 45 48 48 46 44 45 48 43 43 45
6 Byggryn, danske............................. . . --- 40 41 42 44 46 49 60 46 46 48 53 47 49 52
6 Havregryn, danske......................... . . --- 66 88 91 98 98 70 96 98 80 98 99 68 55 88
7 Semoulegryn................................... . . --- 68 73 80 80 60 70 90 90 80 80 68 75 70 84
8 Kartoffelmel..................................... . . --- 66 68 60 60 65 60 70 70 64 65 61 62 70 70
9 Risengryn, ordinære, hele R is. .. . . --- 80 80 73 90 90 85 90 — 70 80 90 80 — 80

10 Sagogryn, Tapioca, alm................ . . --- 66 77 66 80 80 76 70 80 70 80 78 66 70 90
11 Gule Ærter, Victoria, afsk........... . . --- 70 90 82 100 80 100 100 70 80 60 83 60 100 —
12 Hugget Melis Nr. 1 ....................... . . --- 66 64 63 67 67 67 68 63 61 66 67 62 67 65
13 Farin, lyst, Nr. 1 ........................... . . --- 46 48 49 49 61 63 64 49 50 66 61 60 63 67
14 a \  Kaff« /  lavestc P r i s .................. . . --- 400 330 420 400 480 400 460 540 400 530 530 460 600 630
14 b /  Katte \  højeste P r is ................... . . --- 520 660 690 600 640 600 560 660 580 » 660 660 » 660
16 a \  To olm ir™™ /  laveste Pris . . . --- 900 700 576 » 800 700 900 1000 600 » 900 » • 650 800
16 b /  Te, alm. Kongo { højeste prig . . --- 1100 1000 1170 700 1000 1200 1100 1400 850 » r - 900 » »
16 Tørrede, amerik. Æbler, ringede . . . --- 160 180 235 180 230 190 270 200 260 260 220 215 180 200
17 Tørrede Abrikoser, nye................. . . --- 320 340 297 360 320 360 326 320 300 300 300 316 300 300
18 Svedsker m. S te n ........................... — 118 140 147 120 160 140 140 160 140 135 126 129 100 140
19 Rosiner, Valencia........................... . . --- 120 137 130 130 140 180 160 160 150 130 122 130 100 140
20 Fiskeboller, færøiske.........i */, kg Daaser 80 63 88 90 80 80 86 76 80 » 83 85 85 80
21 Henkogte Ærter, grove. . . 85 92 88 76 90 70 100 95 — 70 — 110 60 75
22 Hvidtøl, Nr. 1 ............................. pr Vi Fl. 27 25 26 26 26 27 28 26 25 — 28 20 30 26
23 Bajersk 01................................... pr . »/. Fl. 30 30 30 30 30 30 30 30 29 30 30 30 31 30
24 Smør, lurmærket............................. • - pr- kg 462 464 480 466 476 496 466 478 466 » 467 468 476 476
26 a laveste Pris. » » » » 200 » » 180 190 138 » » » 138
25 b j  Margarine (amm.)  ̂ hø]-este p ^ . . --- 240 » 236 240 230 » J> 240 240 182 » » 276 182
26 Plantefedt (Palmin)....................... . . --- 170 187 183 200 174 175 190 180 176 188 167 180 186 182
27 Vegetabilmargarine......................... . . --- 174 171 168 176 174 170 180 186 180 180 148 177 — 182
28 a \  Ufoiorinot /  laveste P r i s .............. — 100 — 80 — 90 80 200 200 120 180 188 200 » 160
28 b /  Mejeriost |  højeste p ^ .............. . . --- 180 — 260 — 220 260 240 » 260 » 260 300 160 200
29 a 1 ,r. ( nylagte, danske 116 Ibs) . pr. Snes 400 332 380 360 360 340 400 360 380 » 300 326 320 340
29 b /  ‘ S \  præserverede..................... — » 276 340 » » » 320 340 » » » » 336 340
30 Sødmælk.....................................pr. l/, Liter 38 33 34 34 34 32 34 36 33 30 30 30 30 31
31 Helskummet Mælk................... — 13 11 14 12 12 10 14 8 14 10 12 12 12 12
32 Kærnemælk.............................. — 13 14 16 14 13 10 14 8 14 10 12 12 12 12
33 a \  nirooVoH rF n rW i /  laveste Pris ..p r. kg 160 180 160 180 180 140 140 140 160 140 160 140 160 160
33 b f Oksekød (Forkød) l  højeste Pris 180 220 180 200 200 160 200 200 180 180 180 160 200 180
34 a 280 220 260 280 240 200 220 » 260 260 » 240 240 250
34 b / Oksekød (skært Kød) < hø;este p rjs _ 300 260 280 300 300 260 260 280 280 260 260 260 260 260
36 a . . --- 180 180 180 » 180 180 140 240 180 160 160 160 160 160
36 b /  Kalvekød (Forkød) j  højegte Pris . . --- 220 220 220 240 240 200 200 260 220 180 180 170 180 180
36 Fersk Svinebov............................... . . --- 205 260 260 210 200 — 240 280 220 » » 180 — 170
37 Svine-Rygben, fra Slagteri........... . . --- 50 38 60 60 70 70 60 — 50 50 60 40 60 —
38 M ørbrad........................................... . . --- 400 460 476 430 420 400 480 440 430 400 400 400 460 400
39 Saltet Brystflæsk........................... . . --- 285 296 280 290 290 260 260 300 300 310 320 320 320 320
40 Islandsk Lammekød, F o rb o v .... . . --- » 300 — » » » » » » » » » 200 »
41 Røget, benløs Skinke..................... . . --- 385 466 . 460 420 480 460 460 480 400 600 600 660 500 590
42 Svinefedt, krydret, dansk............ . . --- 236 320 280 240 270 270 300 300 226 220 230 236 260 250
43 Spegepølse....................................... . . --- 460 490 450 420 480 600 400 600 420 440 500 440 500 450
44 Ferske Sild....................................... . . --- 90 70 90 90 80 80 80 80 100 60 » » 60 60
46 Torsk................................................. . . --- 90 60 85 90 80 60 90 80 90 40 40 40 36 50
46 Rødspætter....................................... . . --- 220 160 220 210 180 200 200 150 200 » 100 » 90 100
47 Klipfisk, afnakket, Nr. 1 .............. . . --- 160 172 180 180 170 180 160 200 180 160 170 160 160 160
48 Hvidkaal........................................... . . --- 15 16 17 — 16 18 16 20 14 18 26 20 20 20
49 Gulerødder........................................ . . --- 15 23 18 40 20 24 30 20 14 26 — 10 24 24
60 Kartofler i større Partier........... pr. 60 kg 600 1 500 1000 600 600 800 750 — 600 700 500 600 600
61 Kartofler i mindre Partier........... ..p r . kg 16 20 18 24 16 24 20 30 14 18 20 16 17 20
62 Køkkensalt, alm.............................. 15 17 16 18 18 16 16 20 18 13 16 14 16 16
63 Amerikansk Vaskesoda................. . . --- 15 19 17 18 18 16 20 18 16 18 16 15 16 16
54 Brun Sæbe, p rim a ......................... . . --- 78 72 76 80 80 75 70 87 80 82 80 75 84 84
65 Petroleum, Water white.............pr. Liter 24 22 24 24 24 26 24 24 24 24 24 24 24 24
66 Skotske N øddekul......................... 300 278 300 290 320 326 360 326 300 » 300 300 346 326
57 Knuste Koks, le v e re t.................. . . --- 235 227 206 225 260 260 273 276 225 265 275 290 296 300
68 Elektricitet....................................... pr. kwt. 60 50 60 60 60 70 60 60 60 80 » » 70 60
59 Gas ................................................... 32 36 30 30 30 35 30 50 30 » 40 36 35 30
60 Optændingsbrænde......................... ..p r . kg 7 6 9 10 8 r-, 8 10 — 7 » » » 10 9
61 Bøgebrænde, leveret....................... 2300 3300 2750 » 2600 2200 3100 3000 2600 » 2550 2260 2550 2760
62 Herrestøvler, Boxcalf, gennemsyede pr. Par 2260 2300 2800 2800 2400 2400 2250 2360 2800 2600 2200 2600 2300 2800
63 Forsaaling og Bagflikning af do. — 1000 860 860 1000 900 800 776 850 850 860 860 860 900 960
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100 110 100 110 105 110 110 105 100 104 100 110 99 104 90 100 96 90 100 100 1
65 49 46 49 47 46 49 47 62 54 61 46 47 64 72 63 42 63 61 60 2
71 83 77 83 67 83 83 77 83 83 83 92 93 78 80 83 67 75 92 84 3
44 48 44 44 48 42 46 48 49 46 48 45 63 47 41 47 47 48 48 46 4
49 60 44 44 48 46 46 48 56 65 60 60 44 60 53 60 48 49 50 60 5
98 91 98 100 98 95 104 98 98 98 100 — 96 100 98 98 76 98 98 70 6
76 70 66 60 75 — 61 80 80 76 70 86 53 80 100 94 70 — 90 — 7
62 70 70 66 60 66 67 — 66 68 60 60 60 70 68 60 58 66 76 66 8
86 100 96 90 85 80 95 100 86 100 80 90 76 90 88 80 80 72 100 70 9
74 80 78 70 76 75 95 100 70 78 80 70 70 80 96 80 64 68 100 60 10
70 90 80 84 100 80 — 110 90 90 80 90 70 100 113 100 88 60 100 90 11
64 68 68 66 67 70 67 64 68 69 64 68 67 68 65 62 68 64 66 71 12
48 49 62 60 64 52 61 63 63 66 52 62 60 56 62 60 62 52 63 61 13

620 400 480 500 450 360 440 510 600 520 480 490 420 490 660 600 — 400 300 440 14 a
620 600 540 800 610 670 680 610 660 640 640 » 620 690 615 700 730 670 660 520 14 b
900 900 1000 600 600 800 800 800 » » 700 » — 600 1200 700 600 700 — — 16 a

1100 1200 1600 700 1200 1100 — 1500 1200 1000 1200 1260 — 1100 1400 1000 1300 900 » — 16 b
220 300 260 200 180 170 275 240 » » 260 240 280 240 310 260 200 290 300 180 16
340 350 330 360 360 330 365 376 400 310 » 320 300 260 360 400 300 360 320 300 17
160 200 160 110 160 176 176 180 160 160 160 140 120 130 160 160 125 126 180 160 18
140 200 160 160 120 180 176 176 » 160 160 160 170 160 135 160 130 » 200 150 19

86 — 76 90 86 90 — 100 » 100 75 70 75 80 96 110 70 » 60 70 20
90 — — 70 90 80 90 100 66 90 76 95 65 85 98 86 90 66 100 86 21
30 28 26 25 — 26 25 28 28 26 24 — 24 — 21 22 24 26 28 25 22
30 30 30 30 30 30 30 30 30 31 30 30 30 30 30 30 31 30 30 30 23

468 496 498 466 488 476 476 488 490 466 486 476 486 478 466 477 480 470 488 467 24
160 130 » 216 » 150 » » » » ____ 200 210 » 164 200 208 » » 200 25 a
180 180 240 256 232 178 » 240 240 208 239 230 240 » 200 248 232 242 240 240 26 b
176 176 180 170 158 200 196 199 190 176 184 170 180 180 170 188 170 180 200 168 26
180 178 174 168 174 176 180 180 174 158 180 160 180 184 176 178 168 178 180 172 27
200 100 » 160 — 160 80 100 160 100 80 120 80 — 100 200 80 90 100 160 28 a
240 160 220 220 360 240 — — 300 260 170 160 — 300 400 400 — 160 — 220 28 b
320 400 400 360 » 300 350 360 340 380 420 340 340 327 340 320 360 » » 340 29 a

» 340 » » » » » » » » 380 » » » 260 » J> » » » 29 b
35 35 36 36 34 34 34 34 32 31 34 34 32 32 30 32 36 30 33 32 30
15 12 10 12 10 10 12 10 12 10 12 11 11 10 8 11 11 8 10 14 31
16 12 12 12 10 12 12 14 12 11 14 11 13 10 8 11 13 11 14 16 32

150 130 170 180 140 170 160 160 140 120 130 160 160 180 130 200 130 180 160 160 33 a
180 200 200 200 200 200 230 240 200 200 220 200 180 200 170 280 170 200 200 190 33 b

» 200 260 300 170 220 240 — 200 » 200 200 200 270 200 270 200 — 260 280 34 a
240 280 300 320 280 280 270 280 250 260 230 220 240 280 250 290 240 250 » 320 34 b
150 160 200 200 120 260 150 120 220 160 160 200 150 180 110 160 130 170 160 130 35 a
200 260 260 250 200 276 270 170 240 260 200 260 200 200 140 — 170 220 200 190 35 b
240 250 225 260 260 276 246 250 270 230 230 240 240 240 230 270 230 20C 260 ■280 36

60 60 60 40 46 55 60 60 50 70 50 65 45 — — 60 50 40 60 60 37
400 460 440 425 400 486 450 460 440 500 600 476 480 600 440 500 450 600 500 440 38
300 330 300 320 280 300 360 360 290 300 300 300 300 280 260 360 300 300 360 280 39

» » » 180 » 200 » 270 » » » » 230 260 » » » 200 220 40
» 500 420 600 360 — 600 480 » 600 460 600 630 660 — 650 400 460 400 420 41

270 280 230 230 240 245 265 280 240 300 280 226 260 250 266 260 220 236 280 260 42
480 460 600 500 400 470 500 600 600 660 500 600 560 600 660 500 350 450 600 338 43
30 100 80 60 100 76 80 100 80 40 70 50 100 60 60 60 60 70 76 80 44
20 70 70 36 65 30 70 50 60 60 60 60 50 70 50 60 70 60 70 80 46
60 200 200 80 176 76 160 180 160 200 200 120 290 70 160 200 200 160 130 180 46

170 180 190 200 196 180 195 200 200 170 200 180 160 180 185 200 200 160 180 160 47
18 30 16 20 20 30 22 20 12 16 20 14 20 24 26 8 16 16 16 20 48
30 30 28 20 20 20 25 30 30 20 30 16 30 60 25 20 18 30 20 40 49

600 800 760 800 660 — 860 1000 600 700 1000 660 600 750 1000 900 600 400 400 600 60
20 20 24 15 20 16 24 25 24 16 24 23 20 20 20 26 16 16 14 16 51
16 20 16 16 15 16 16 20 20 18 19 16 16 20 19 18 18 18 20 24 62
18 16 17 16 16 17 16 18 20 16 20 18 18 20 16 18 18 16 20 16 63
80 80 85 80 76 75 85 90 80 80 79 80 78 80 82 80 80 80 80 90 64
24 24 24 24 24 24 24 28 22 24 22 24 24 24 22 24 24 24 24 24 65

326 338 320 346 360 326 335 276 326 360 376 400 380 350 316 400 350 350 337 360 56
275 238 260 270 260 260 250 240 276 305 260 276 320 265 265 280 236 276 260 260 67

90 60 60 60 70 100 80 60 70 70 60 56 45 70 60 60 46 69 80 » 68
» 30 30 35 40 33 36 40 30 40 30 36 25 40 35 35 13 36 30 69

10 9 9 16 9 8 8 7 8 9 6 — 10 9 9 7 12 8 10 12 60
2100 3600 3300 3600 1900 3200 » 2400 — 3200 3000 — — 3100 2760 2100 4000 2400 » 3000 61
2600 2400 2300 2300 2200 2600 2460 2460 2700 2600 2600 2600 2785 2500 2400 2350 2300 2800 1900 2300 62

860 860 860 876 800 860 816 860 900 860 836 850 726 860 800 850 836 860 760 900 63
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1 Rugbrød............................................pr. 4 kg 100 100 100 90 100 100 90 100 100 100 104 100 100 104
2 Sig tebrød ............................................. pr. kg 67 60 60 50 » 60 65 60 60 60 70 60 60 55
3 Franskbrød........................................... 83 83 83 73 » 83 100 83 83 83 112 92 83 77
4 Flormel, bedste danske..................... — 41 46 39 38 40 42 50 44 40 36 38 36 44 44
6 Byggryn, danske................................. — 64 46 47 46 60 45 47 50 60 60 44 60 60 60
6 Havregryn, danske............................. — 65 98 68 84 95 80 88 60 80 95 98 65 68 98
7 Semoulegryn....................................... — 78 70 68 68 100 63 80 80 70 80 70 66 80 84
8 Kartoffelmel......................................... — 64 54 58 66 64 68 66 60 60 66 65 58 70 60
9 Risengryn, ordinære, hele R is......... — 87 80 77 78 90 82 86 90 60 70 80 70 95 77

10 Sagogryn, Tapioca, alm..................... — 70 64 73 72 70 63 80 80 60 60 80 63 80 70
11 Gule Ærter, Victoria, afsk............... — 82 80 68 100 90 80 100 70 70 100 70 80 90 87
12 Hugget Melis Nr. 1 ........................... — 66 68 70 68 68 67 74 73 62 68 74 68 67 64
13 Farin, lyst, Nr. 1 ............................. — 50 55 63 63 54 54 61 51 50 64 50 47 63 47
14 a \  T r~  /  laveste P r i s ..................... — 340 460 380 480 520 400 530 470 480 400 500 360 480 460
14 b /  Kaffe \  højeste P r is ..................... — 660 640 480 680 560 600 600 500 » 500 600 620 600 »
16 a \  m, al™ /  laveste Pris . . — 675 600 800 600 — 650 900 » » 600 600 600 700 »
16 b /  Te’ alm' Kongo \ højeste Pris .. — » 800 » 1200 » 860 » 1200 1000 1000 1400 1000 1000 1200
16 Tørrede, amerik. Æbler, ringede . . — 200 200 183 183 260 250 275 250 250 260 200 240 230 234
17 Tørrede Abrikoser, nye................... — 318 300 300 330 300 360 420 300 300 320 350 290 370 340
18 Svedsker m. S te n ............................. — 122 130 123 110 130 125 140 140 130 130 140 145 163 160
19 Rosiner, Valencia............................. — 166 140 127 195 160 125 165 200 150 160 130 140 200 150
20 Fiskeboller, færøiske.........i 1/J kg Daaser 68 60 88 77 60 80 90 90 95 70 85 65 88 85
21 Henkogte Ærter, grove. . .  — 76 80 82 82 — 90 95 — ■ 100 80 75 90 87 70
22 Hvidtøl, Nr. 1 ............................. pr. 7, ri- 27 25 26 27 — 25 23 30 28 25 22 27 27 25
23 Bajersk 01................................... pr. 7* Fl. 29 30 30 30 30 30 30 30 30 31 30 30 30 30
24 Smør, lurmærket............................... pr. kg 471 478 481 468 482 467 490 466 468 476 480 » 456 456
26 a \  \ /  laveste P ris .. » » 130 » » » 224 162 » 218 » 180 » 137
26 b /  Margarine (amm.) j  højeste Pris — » 235 — 241 230 236 240 172 » 245 » 236 — 200
26 Plantefedt (Palmin)......................... — 202 172 181 182 180 185 192 196 172 176 160 180 200 170
27 Vegetabilmargarine........................... — 161 176 » 162 178 180 174 172 172 168 166 170 170 172
28 a laveste P r i s ................ — 160 100 130 180 » 130 200 160 120 100 120 » 120 100
28 b > Mejeriost < højeste P r is ................ — 300 » 160 220 170 180 260 180 » 300 400 300 250 180
29 a 1 ( nvlagte, danske (16 Ibs) .pr. Snes 360 320 347 360 390 370 338 360 290 350 300 360 317 326
29 b | 6 \  præserverede..................... — 310 » » » » » » » » 300 » » » »
30 Sødmælk.....................................pr. V Liter 36 37 36 29 32 33 35 36 32 36 34 35 33 28
31 Helskummet Mælk................... 14 15 14 12 12 13 13 10 12 14 12 13 12 10
32 Kærnem ælk............................... 16 18 18 14 14 19 16 15 15 20 16 19 18 12
33 a pr. kg 120 176 170 160 200 160 160 190 120 120 140 160 170 110
33 b /  Oksekød (Forkød) j  højeste pris 180 226 180 250 220 190 180 240 180 180 » 200 200 145
34 a — 240 300 280 280 » 280 » » » 260 240 230 » 190
34 b }  Oksekød (skært Kød) j  højegte Pris — 300 350 320 340 300 360 265 320 260 340 » 300 290 240
35 a — 180 176 160 140 120 160 160 120 120 140 140 160 » 136
36 b |  Kalvekød (Forkød) j  højeste p,.is — 220 225 190 340 » 180 180 170 180 180 » 200 180 210
36 Fersk Svinebov................................. — 280 260 257 280 260 245 265 220 240 260 220 280 270 266
37 Svine-Rygben, fra Slagteri............. — 65 46 60 68 35 46 70 40 60 50 40 50 40 60
38 M ørbrad............................................. — 480 490 413 400 460 446 400 460 460 400 400 600 420 460
39 Saltet Brystflæsk............................. — 280 320 313 320 310 310 270 320 » 320 260 300 280 300
40 Islandsk Lammekød, Forbov......... — » » » » » 200 » 200 » » » 210 » »
41 Røget, benløs Skinke....................... — 460 » 417 425 360 426 425 460 600 450 500 600 — 600
42 Svinefedt, krydret, dansk.............. — 260 220 263 220 200 240 220 250 300 240 220 250 260 246
43 Spegepølse......................................... •-- 460 400 600 426 400 — 370 400 350 360 420 400 — 485
44 Ferske Sild......................................... — 80 60 75 76 80 80 70 76 80 70 60 70 40 100
46 Torsk................................................... — 90 100 70 75 80 80 80 80 80 70 60 60 40 90
46 Rødspætter......................................... — 175 260 140 176 170 280 200 200 140 240 220 170 80 105
47 Klipfisk, afnakket, Nr. 1 ................ — 170 176 147 173 220 190 200 170 160 160 160 166 200 176
48 Hvidkaal............................................. — 18 — 15 22 16 16 18 20 20 12 20 — 20 12
49 Gulerødder.......................................... — 26 20 24 25 20 25 20 30 30 14 25 30 15 11
60 Kartofler i større Partier...........pr. 60 kg 600 550 475 600 400 — 400 700 600 550 460 480 800 300
61 Kartofler i mindre Partier............. pr. kg 12 14 16 16 12 16 16 15 20 14 20 12 16 9
62 Køkkensalt, alm................................ 20 20 16 22 20 17 18 20 20 18 16 16 20 20
63 Amerikansk Vaskesoda.................. — 18 16 16 16 20 18 18 16 20 18 16 16 16 16
54 Brun Sæbe, p rim a ........................... — 81 82 70 68 80 80 84 80 75 80 80 80 85 80
56 Petroleum, Water white.............pr. Liter 22 23 24 24 22 24 » 22 22 24 22 24 22 23
66 Skotske Nøddekul........................... .pr. hl 390 375 345 400 345 330 360 350 350 345 300 340 350 350
67 Knuste Koks, le v e re t.................... — 255 250 260 300 245 260 245 265 280 275 250 250 215 285
68 Elektricitet.......................................pr. kwt. 75 50 60 50 44 60 80 65 80 50 70 50 60 80
69 Gas ..................................................... pr. ms 26 26 27 30 25 25 25 25 » 22 30 30 25 35
60 Optændingsbrænde........................... .pr. kg 12 — 8 10 10 10 12 12 10 12 7 10 6 »
61 Bøgebrænde, leveret......................... pr. rm » — — 2300 2900 2600 » 2500 1800 » 2500 » » »
62 Herrestøvler, Boxcalf, gennemsyede pr. Par 2300 2300 2600 2600 2400 2800 2200 2400 2600 2200 2400 — 2400 2360
63 Forsaaling og Bagflikning af do. — 860 826 850 860 860 900 860 900 835 860 850 850 800 800
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1 Rugbrød............................................pr. 4 kg
Øre
118

Øre
100

Øre
100

Øre
110

Øre
100

Øre
100

Øre
100

Øre
97

Øre
97

Øre
95

Øre
97

Øre
97

Øre
90

Øre
97

2 Sig tebrød .............................................pr. kg 70 67 67 67 60 60 60 62 60 63 60 60 60 67
3 Franskbrød........................................... — 81 83 78 83 83 71 83 97 93 91 93 93 88 93
4 Flormel, bedste danske..................... — 40 38 40 40 38 36 48 49 38 39 38 40 44 46
5 Byggryn, danske................................. — 66 52 60 62 60 60 50 64 60 36 64 48 48 47
6 Havregryn, danske............................. — 98 66 60 70 60 62 60 89 62 60 98 100 60 98
7 Semoiuegryn.......................................  — 82 80 80 80 70 70 90 73 76 76 80 76 60 70
8 Kartoffelmel......................................... — 64 64 60 64 60 66 70 66 63 60 80 60 56 60
9 Risengryn, ordinære, hele R is......... — 84 60 60 80 60 88 76 84 88 73 — 80 90 88

10 Sagogryn, Tapioca, alm..................... —
Gule Ærter, Victoria, afsk...............  —

80 76 70 70 70 60 100 86 84 61 80 69 70 82
11 86 64 70 96 64 90 90 94 94 67 100 90 100 100
12 Hugget Melis Nr. 1 ........................... — 60 60 66 66 60 60 60 66 62 69 60 63 62 62
13 Farin, lyst, Nr. 1 ..............................  — 50 60 60 62 62 54 54 60 49 47 62 62 48 68
14 a \  i  laveste P r is ....................... —

/  Kafie \  højeste P r is ......................  -
360 420 360 420 360 400 360 620 400 370 300 660 — 600

14 b 660 660 620 600 620 560 540 600 600 660 680 680 600 600
16 a » 680 900 » 760 800 750 800 — — 600 » » 600
16 b 1000 » » 800 900 » » 1000 1100 1200 1000 1000 1000 1000
16 Tørrede, amerik. Æbler, ringede . . .  — 210 — 240 260 240 280 280 217 226 197 — 240 300 250
17 Tørrede Abrikoser, nye..................... — 370 330 280 340 300 330 360 328 298 297 420 300 300 300
18 Svedsker m. S te n ............................... — 138 110 — 120 150 130 200 132 160 123 160 160 160 180
19 Rosiner, Valencia...............................  — » 180 160 200 120 130 200 180 160 117 » 160 140 200
20 Fiskeboller, færøiske.........i 1ji kg Daaser » 60 60 86 » 85 90 70 81 74 85 » 76 80
21 Henkogte Ærter, grove. . .  — 92 100 66 — 100 85 80 93 89 — 90 85 66 95
22 Hvidtøl, Nr. 1 ............................. pr. 1/l Fl. 30 30 30 30 30 30 30 28 28 26 28 28 26 26
23 Bajersk 01................................... pr. V2 Fl. 30 30 30 30 — — 30 29 29 29 29 29 29 29
24 Smør, lurmærket.................................pr. kg 486 476 512 480 470 470 480 489 491 486 478 488 490 480
26 a Margarine (anim.) (  £ » ; ;  Z » f> 170 » 130 » » 176 — — » — 180 200
25 b » 230 240 240 180 220 240 250 260 178 268 260 194 236
26 Plantefedt (Palmin)...........................  — 174 180 170 190 160 180 180 181 183 183 188 180 190 182
27 Vegetabilmargarine............................. — 174 168 140 176 » 180 170 180 178 181 188 177 174 —
28 a \  /  laveste P r i s ..................  —} Mejeriost |  højeste ^ ..................  _ » 160 120 160 120 • 140 '--- 170 160 » 150 » 160 —
28 b » » 360 400 240 180 360 300 350 » 320 » 240 300
29 a \  aj /  nylagte, danske (16 Ibs) .pr. Snes 

/  “ \  præserverede..................... —
360 300 325 380 340 300 340 400 382 343 400 400 400 420

29 b » » » » » » » » > » » » 300 »
30 Sødmælk.....................................pr. V, Liter 30 28 28 30 30 28 30 46 43 36 42 40 39 42
31 Helskummet Mælk...................  — 10 10 14 12 12 12 12 16 14 11 13 16 17 16
32 Kærnemælk..............................  — 16 10 14 14 12 12 16 25 26 17 22 24 20 23
33 a 180 220 200 200 160 — 180 200 140 140 190 180 200 180
33 b 220 240 220 220 180 200 240 240 220 200 230 220 240 240
34 a

} 0ksekød (skært Kød> { højeste M s  =
280 300 260 280 280 200 280 350 280 200 280 300 260 300

34 b 360 320 300 320 300 280 320 360 360 280 400 400 300 360
35 a } Kalvekød (Forkød) { “  ; ;  Z 280 280 160 200 » 240 240 190 190 — 200 180 250 200
36 b 320 320 260 240 200 300 300 — 260 280 240 220 270 260
36 Fersk Svinebov...................................  — 290 280 250 280 260 » 290 240 236 220 240 200 270 240
37 Svine-Rygben, fra Slagteri............... — 40 » » » » 60 70 70 50 — » — 76
38 M ørbrad...............................................  — 400 » » 400 » •440 426 420 426 460 480 480 610
39 Saltet Brystflæ sk............................... — 290 300 260 300 250 » » 345 346 280 340 300 350 350
40 Islandsk Lammekød, Forbov..........  ■—■ » » » » » » » » 200 » » P 160 »
41 Røget, benløs Skinke......................... — 600 400 380 440 » » 600 576 420 » 480' » 600 500
42 Svinefedt, krydret, dansk................  — f> 240 260 280 » 270 280 280 276 267 300 300 260 286
43 Spegepølse........................................... — 426 400 360 400 340 460 500 600 648 483 700 600 600 660
44 Ferske Sild........................................... — 70 » » 80 90 70 80 77 70 90 80 90 93
46 Torsk.....................................................  — 60 » 66 60 » 80 80 85 100 80 80 80 90 108
46 Rødspætter........................................... — 140 » 130 160 » 130 130 250 260 160 200 160 200 290
47 Klipfisk, afnakket, Nr. 1 ..................  — 180 180 » 200 170 160 170 186 170 167 200 180 170 188
48 Hvidkaal............................................... — 14 10 16 26 14 16 — » 10 — 20 — 13
49 Gulerødder............................................ — » » 16 30 » 20 » 20 20 12 — 26 — 30
60 Kartofler i større Partier........... pr. 60 kg 400 600 400 700 400 600 460 670 560 600 600 550 600 850
61 Kartofler i mindre Partier...............pr. kg 14 13 12 16 16 14 16 15 17 16 20 18 14 20
62 Køkkensalt, alm..................................  — 20 20 20 20 — 20 20 18 18 12 16 16 16 18
63 Amerikansk Vaskesoda..................... — 20 18 20 20 20 20 20 16 16 14 16 16 16 16
64 Brun Sæbe, p rim a ............................. — 82 80 70 84 80 76 90 80 79 77 74 80 76 81
66 Petroleum, Water white.............pr. Liter 22 22 24 24 22 22 22 26 26 23 26 25 24 26
66 Skotske Nøddekul............................. pr. hl 330 278 338 308 263 360 375 323 306 277 300 P 280 310
67 Knuste Koks, le v e re t......................  — 270 260 290 266 230 260 300 240 217 217 236 225 240 238
68 Elektricitet.......................................pr. kwt. 67 66 60 60 74 76 70 60 65 55 50 50 45 66
69 Gas .....................................................pr. m8 35 » » 30 » » 35 25 32 36 36 36 30 46
60 Optændingsbrænde............................. pr. kg » » 8 11 6 6 — 11 20 10 — 10
61 Bøgebrænde, leveret.........................pr. rm » » 2500 3000 2900 » 1800 » — 3000 2800 2700 —

62 Herrestøvler, Boxcalf, gennemsyede pr. Par 2600 2200 2300 2600 2200 2460 3200 2700 2612 2260 2600 2460 2600 2325
63 Forsaaling og Bagflikning af do. — 800 660 700 860 660 676 760 860 760 776 876 760 660 900
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90 90 97 98 100 84 90 103 90 94 95 90 90 90 90 90 90 90 94 100 1
50 50 60 60 60 42 38 55 45 38 56 46 46 45 45 45 45 41 47 44 2
73 73 83 93 93 100 83 93 70 83 83 73 73 76 73 73 76 75 73 67 3
42 44 42 48 40 64 46 47 46 43 44 45 48 43 41 44 46 42 47 46 4
41 46 40 46 42 60 46 48 46 45 46 46 44 44 42 46 44 45 49 46 6
54 68 66 60 70 98 98 » 60 69 102 98 64 80 68 85 70 60 105 98 6
60 60 60 72 60 70 60 67 70 77 63 80 88 — 67 76 — 70 » 66 7
67 66 52 68 68 70 67 60 65 60 62 60 69 65 60 66 60 60 66 56 8
85 80 86 86 70 90 86 76 86 80 78 80 88 80 70 90 70 80 100 80 9
75 70 60 70 62 80 60 70 66 68 69 70 72 75 70 90 70 80 89 68 10
62 90 60 92 64 90 84 90 66 90 75 95 96 100 — 86 80 100 80 64 11
60 68 62 62 61 66 58 62 59 69 66 66 62 63 64 64 64 61 66 62 12
47 48 60 61 48 60 49 63 60 63 62 60 60 49 60 61 49 49 51 48 13

460 410 600 460 610 620 400 480 480 400 480 400 440 480 360 620 460 » 490 440 14 a
500 610 680 660 620 660 640 620 680 590 540 640 610 540 450 660 640 640 560- 520 14 b
600 900 600 — 1000 900 900 » 1100 800 » 900 900 » 620 900 600 » 900 » 16 a

1400 1200 800 760 1100 1400 » » 1300 1000 1100 » 1400 1000 700 1100 » 800 1200 840 15 b
» 260 200 260 226 240 200 226 250 210 212 225 235 200 200 260 180 300 200 200 16

326 300 360 316 — 360 326 343 380 277 320 300 320 300 200 380 360 300 276 360 17
136 160 130 140 146 160 136 166 140 160 140 120 138 130 135 160 130 170 160 — 18
160 140 110 106 140 140 150 » 160 167 141 130 140 170 110 135 130 150 110 19

75 70 70 80 76 86 90 » 80 85 76 » 100 » 85 85 80 90 » — 20
86 75 70 86 82 86 90 80 — — 88 66 100 90 70 96 90 100 80 70 21
26 26 27 26 27 27 26 28 29 26 — 26 26 26 26 26 26 26 26 30 22
29 29 31 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 28 29 30 30 30 29 — 23

474 436 411 490 490 488 460 480 456 442 463 438 478 490 460 438 466 462 480 480 24
— 160 140 — » » » — » » 168 » » 180 » » » 172 » » 26 a
240 220 186 185 » » 232 260 » 260 230 » » 240 -» 228 » — » » 26 b
171 180 180 183 165 192 190 184 190 173 178 170 180 180 170 174 176 180 193 184 26
171 160 176 172 166 180 172 180 172 146 164 168 168 180 160 178 176 180 172 176 27
160 90 120 100 120 130 120 160 120 120 160 110 120 100 120 150 » 100 140 28 a
300 300 240 160 » 240 » 140 » 200 240 210 200 240 160 150 260 » 200- 170 28 b
— 320 340 340 360 380 380 380 280 280 281 360 » 400 380 360 360 280 302 300 29 a

» » » 260 340 » 300 240 » » » » » » » » » » » » 29 b
36 38 36 36 39 36 34 41 33 33 26 32 36 34 28 31 26 30 30 30
10 12 12 13 10 12 10 13 12 12 8 8 » 10 12 11 13 9 10 8 31
16 18 18 16 14 14 10 22 12 14 8 9 )> 12 14 11 13 9 10 8 32

» — 160 160 180 160 180 — 160 160 100 180 160 140 120 150 » 160 170 .33 a
180 240 200 196 200 220 220 200 180 230 160 240 180 180 180 200 160 180 180 33 b

» 260 280 240 230 250 » 280 » 260 160 » » 200 240 » 280 » 180 220 34 a
» 360 320 290 260 280 300 300 250 280 250 280 » 260 280 240 300 220 250 230 34 b

— 200 190 160 220 246 200 160 200 150 180 240 200 » 200 160 180 35 a
240 240 290 260 280 280 240 180 260 260 240 » 260 260 220 220 260 180 190 36 b

» 220 260 250 260 260 270 240 260 260 260 280 240 230 210 250 250 200 240 240 36
» 70 66 76 61 » 60 » 60 60 » 60 70 42 60 » » — --- ' 40 37

— 600 440 460 400 460 460 473 475 400 460 460 490 430 440 400 400 380 38
340 300 320 300 310 280 310 320 260 290 320 » » 300 290 260 270 290 » 310 39

» » 200 » 210 » » 200 160 » » » » 220 » » » 180 40
660 560 — 380 425 600 410 450 — 340 » 360 » 380 420 — 400 600 550 600 41
266 240 200 280 266 260 250 300 290 230 260 280 260 230 230 240 280 240 230 230 42
600 400 660 600 460 600 660 628 400 476 — 460 — 420 420 350 460 440 600 440 43

80 80 100 60 70 80 80 80 » 80 » 90 80 100 80 90 90 40 44
70 » 100 70 66 70 100 90 80 » 60 80 80 80 90 70 80 70 — 45

160 » 200 230 126 230 200 180 200 » 160 200 » 100 140 225 176 130 130 60 46
155 170 140 170 160 170 185 175 180 188 180 180 185 166 160 170 160 ]90 190 160 47

» » 10 16 40 16 16 11 — » 16 — » » 24 » » 16 48
» » 30 20 30 16 25 24 20 » 20 » 20 » » — » 10 49

500 600 — 400 400 500 600 600 400 400 — 400 400 400 400 » 400 1000 500 60
10 16 16 16 8 12 20 19 16 10 14 14 16 » 10 24 12 » » 61
15 16 12 17 14 16 16 17 14 15 16 16 16 15 16 20 16 18 19 14 52
16 16 20 17 16 18 16 17 15 16 16 16 17 16 16 20 16 18 18 14 63
73 70 80 83 80 86 80 80 76 77 77 80 82 75 80 90 85 85 86 72 64
24 24 24 26 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 56

318 295 320 333 326 326 320 313 270 260 286 300 320 300 290 320 300 310 320 325 66
246 230 235 260 230 240 240 213 225 215 » 260 235 260 226 250 250 256 273 260 67
— 60 66 47 66 65 50 66 60 » 60 80 >► » 65 60 70 70 90 68

» 35 40 34 40 30 » 30 » » » » » » 35 » D » 69
12 8 » 10 14 » 12 7 10 8 » » » » » » » 60

2700 3000 — 3000 2500 2100 — » 3200 2400 » » 1900 2200 » 2200 61
2650 2760 2400 2300 2600 2800 2300 2376 2600 2400 2200 2250 2600 2200 2700 2600 2300 2800 62
800 800 800 950 800 860 800 875 800 785 800 785 » 850 800 » 860 860 800 700 63
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Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre
1 Rugbrød............................................ pr. 4 kg 100 110 110 100 100 110 90 96 100 110 » 96 100 91
2 Sigtebrød.................... .................... ..p r . kg 65 » 60 » 60 48 » 71 46 44 » » 67 64
3 Franskbrød....................................... 83 » 83 J> 100 83 » 83 83 91 » 75 88 83
4 Flormel, bedste danske................. . . --- 46 43 62 46 48 48 48 46 36 41 63 48 60 46
5 Byggryn, danske............................. . . --- 60 44 50 46 48 62 60 46 66 47 44 62 44 49
6 Havregryn, danske......................... . . --- 60 98 98 96 98 98 — 68 60 101 95 70 98 60
7 Semoulegryn................................... . . --- 70 54 70 62 60 60 — 64 » 72 53 70 80 70
8 Kartoffelmel..................................... . . --- 70 60 64 70 68 60 50 54 60 66 60 60 68 63
9 Risengryn, ordinære, hele R is. .. . . --- 90 80 94 86 — 100 80 73 80 78 76 70 80 90

10 Sagogryn, Tapiøca, alm................ . . --- 70 66 84 — 86 — 80 63 70 84 70 60 70 80
11 Gule Ærter, Victoria, afsk........... . . --- 88 80 100 82 85 — 90 66 70 79 80 70 76 80
12 Hugget Melis Nr. 1 ....................... . . --- 63 66 68 68 69 66 67 64 66 67 66 69 66 70
13 Farin, lyst, Nr. 1 .......................... . . --- 63 46 62 61 50 64 61 51 62 61 48 54 62 54
14 a 1 iTnffp i  laveste P r i s .................. . . -- 400 400 » 460 476 400 400 480 480 400 420 470 390 400
14 b f Katte |  højeste p r jg .................. . . --- 620 640 580 480 600 600 660 640 640 510 620 670 680 640
15 a 1 Tp oim' f laveste Pris . . . --- » 860 » 1000 J> 700 > 760 600 900 600 » — 1000
16 b ) Te’ alm- KonS° i højeste Pris . . . --- 1200 » 1400 1260 1400 1000 1000 1100 800 1200 800 1200 1400 1170
16 Tørrede, amerik. Æbler, ringede . . . --- 200 » 200 230 200 300 200 218 220 » 280 200 180 236
17 Tørrede Abrikoser, nye................. . . --- 300 — 360 275 — 300 350 340 300 277 300 320 360 316
18 Svedsker m. S te n ........................... — 130 120 130 163 160 180 160 126 120 133 120 110 140 137
19 Rosiner, Valencia........................... . --- 120 110 160 106 160 160 120 140 150 150 160 120 150 145
20 Fiskeboller, færøiske.........i V« kg Daaser 75 66 76 75 85 70 85 68 90 84 76 70 100 76
21 Henkogte Ærter, grove. . . 90 100 86 88 100 86 76 90 70 83 65 65 95 65
22 Hvidtøl, Nr. 1 ............................. pr Vi Fl. 28 26 25 25 25 25 28 26 26 28 26 22 28 29
23 Bajersk 01................................... pr V. FI. 31 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
24 Smør, lurmærket............................. 484 460 488 456 490 — 468 478 476 446 * 480 446 472
25 a 1 \ ( laveste Pris. » » » 158 » 160 180 » » J> » » D »
26 b J Margarine (amm.) j hø]-egte Pris _ » » » 173 » 170 240 238 232 » » 240 210 230
26 Plantefedt (Palmin)....................... . . --- 180 180 180 — 180 200 190 168 172 177 176 190 180 200
27 Vegetabilmargarine......................... . . --- 180 156 180 171 176 — 180 156 162 185 — 160 165 177
28 a \  ( laveste P r i s .............. __ 180 120 160 160 180 160 80 — 100 150 » 120 90 120
28 b |  Mejer,ost |  højegte P rig .............. __ » 240 » 180 270 200 160 160 130 200 » 260 200 160
29 a 1 „* . ( nvlagte, danske (161bs1 . pr. Snes 320 326 300 300 325 300 300 317 300 » 340 302 300
29 b J ^  ) præserverede..................... — » » » 200 » » » » » » » » » »
30 Sødmælk.....................................pr. Vi Liter 30 22 32 26 34 26 30 30 30 24 » 35 27 25
31 Helskummet Mælk................... — 12 6 10 7 13 8 8 8 8 6 » 11 8 5
32 Kærnemælk............................... — 14 6 10 7 12 8 8 8 8 6 » 13 8 6
33 a \  /  laveste Pris • ■ pr. kg __ 140 200 150 180 — 120 160 170 160 » » 160 160
33 b ( 0ksekød (Forkød) \  højeste Pris 200 170 220 180 » — 160 180 200 170 J> 220 180 200
34 a 200 280 » » 220 > 220 220 200 » 200 200
34 b I Oksekød (skært Kød) l  højegte Pris _ 250 240 300 260 280 250 200 240 250 220 » 300 250 260
36 a __ 180 120 180 160 160 — » 130 100 — » » 130 —
35 b 1 Kalvekød (Forkød) j  højeste pjjg ____ 220 160 200 200 '  » — 180 160 — » 180 170 —
36 Fersk S vinebov............................... — 280 250 260 260 » 240 260 270 » 230 260 246
37 Svine-Rygben, fra Slagteri........... . --- 60 » 60 » — — 50 70 » » — 66 »
38 M ørbrad........................................... — 460 » 460 — 600 350 460 600 400 600 600 380
39 Saltet Brystflæsk.......................... — 330 320 340 270 230 260 340 280 » » 280 280 280
40 Islandsk Lammekød, F o rb o v .... — » » » » » 150 220 » » » » 220
41 Røget, benløs Skinke..................... . , --- 600 » 700 » — 400 J> 600 » » » 450 400 »
42 Svinefedt, krydret, dansk............ — 240 220 280 240 280 200 260 240 220 230 » 240 260 235
43 Spegepølse....................................... . . --- 600 460 700 433 600 400 500 600 460 420 » 600 400 400
44 Ferske Sild....................................... _  --- 60 90 100 70 70 120 » 120 60 » » 80 100
45 Torsk................................................. — 40 90 60 » 70 80 80 60 » 70 86
46 Rødspætter....................................... _ 80 170 160 140 140 140 » 175 120 » 180 1 186
47 Klipfisk, afnakket, Nr. 1 .............. — 160 180 180 188 180 170 160 170 150 173 200 160 • 190
48 Hvidkaal........................................... — 20 » 20 » 20 30 » 8 6 » 14 » 16
49 Gulerødder........................................ — — » 20 » « 30 » 10 8 » 12 18
50 Kartofler i større Partier...........pr. 60 ke 600 600 600 » 600 600 400 450 400 » 600 J> 460
61 Kartofler i mindre Partier........... • - pr- kg 16 12 16 » 12 16 10 16 10 » * 16 » 12
52 Køkkensalt, alm.............................. 16 14 20 14 16 14 16 15 18 17 18 20 14 18
53 Amerikansk Vaskesoda................ — 16 16 16 16 16 16 18 16 18 16 18 16 16 18
64 Brun Sæbe, p rim a ......................... — 80 72 76 82 90 90 80 74 80 82 — 80 78 84
65 Petroleum, Water white.............pr. Liter 24 24 24 24 24 26 24 24 24 24 > 24 24 27
66 Skotske N øddekul......................... ..  pr. hl » — 330 336 320 300 320 328 325 » » 320 450 —
67 Knuste Koks, le v e re t.................. — 326 — 270 250 240 250 260 263 275 250 280 276
58 Elektricitet....................................... pr. kwt. 100 66 70 80 100 60 66 60 40 120 60 60 70
59 Gas ................................................... . pr. m* » » » » r> » » 31 » 28 »
60 Optændingsbrænde......................... • - pr. kg » » 8 8 10 » 6 10 » » 8 9
61 Bøgebrænde, leveret....................... . pr. rm — 3600 » 3000 3000 » 2600 t> » 3200 3050 3000
62 Herrestøvler, Boxcalf, gennemsyede pr. Par 2200 2000 2300 2200 2500 2250 2360 2600 2400 2600 » 2300 2200 2300
63 Forsaaling og Bagflikning af do. — 850 800 776 660 800 800 700 860 760 800 » 800 776 700
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Øre Øre Øre Øre øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre
100 96 96 96 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 96 100 1
60 42 47 60 69 60 60 66 66 60 50 60 60 65 60 60 » 60 60 60 2
83 71 67 71 80 83 83 83 83 100 83 83 83 83 83 83 71 83 83 83 3
48 38 34 40 40 38 46 34 40 48 48 44 36 53 41 41 36 40 42 36 4
46 40 47 48 46 48 44 41 40 47 60 44 45 44 49 43 42 48 46 44 5
66 66 64 100 64 98 60 56 66 61 100 56 80 50 82 » 80 80 86 98 6
64 60 70 66 70 66 68 63 80 69 100 70 60 70 76 70 60 74 60 70 7
66 60 66 66 60 64 68 65 65 67 70 66 56 64 61 66 56 60 60 60 8
84 60 70 86 84 84 79 80 80 89 90 76 60 70 80 71 80 80 60 70 9
76 60 70 66 60 80 68 69 66 60 70 , 74 70 58 66 56 66 78 80 64 10
84 60 76 70 90 90 96 70 60 71 — 64 80 60 80 78 90 60 — 70 11
64 66 64 66 63 64 64 61 69 64 70 60 — 64 66 62 62 64 67 60 12
60 49 49 61 48 61 49 50 63 61 63 64 60 63 64 63 62 60 55 52 13

460 — 420 600 480 480 » 340 » 430 » 400 » » 600 » » 600 360 420 14 a
620 700 600 630 610 620 460 600 600 600 460 470 470 610 620 600 480 600 600 620 14 b

» » 900 » » » » » » 1060 »> 900 » 650 800 i> 800 700 800 800 16 a
800 1100 1000 1200 1100 1300 » 900 1200 1200 1100 1200 900 » 940 800 » 900 » 1000 15 b
230 240 190 270 260 240 240 186 200 226 260 200 200 180 240 200 200 200 200 240 16
300 280 290 326 300 320 370 276 360 280 300 350 360 320 360 320 260 270 300 320 17
160 100 120 160 140 120 126 115 120 120 140 130 130 110 130 140 100 170 160 140 18
160 120 126 120 180 » 192 120 » — 140 120 130 120 145 140 140 120 . --- 140 19

» » 90 100 — 90 82 — 66 90 t 85 76 60 80 76 80 65 60 76 20
100 90 76 80 96 90 96 — 86 76 90 85 100 — 92 85 — . » 60 66 21
— 28 22 20 22 26 30 29 26 27 26 26 » 27 25 25 30 28 28 26 22

30 30 30 30 30 — 30 31 — 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 23
466 467 460 466 444 436 488 468 468 448 600 » 486 462 466 436 » 468 448 496 24

» » 210 » 200 » » » » » » » » 170 » » » 200 220 25 a
» 176 176 240 240 220 212 » 128 » » » , » 216 220 — 220 234 240 232 26 b

200 176 178 168 180 180 169 180 200 186 180 190 180 180 188 190 170 170 178 164 26
166 140 168 168 166 172 169 162 164 170 170 170 170 162 164 160 138 140 166 168 27

80 90 » » 80 192 90 80 100 » 120 — 90 170 130 120 140 100 140 28 a
— » 180 160 160 264 — --- ■ 220 200 240 200 200 200 » » 250 160 200 28 b
320 300 296 320 300 310 360 276 325 330 316 316 300 320 306 306 300 300 300 340 29 a

' » » * » » » » » » » » » » » » » » » 300 29 b
28 28 26 26 28 30 34 36 28 30 36 » 30 30 27 28 » 33 36 31 30

8 7 8 6 8 8 8 12 8 8 16 » 8 9 8 8 » 13 10 11 31
9 7 8 6 8 8 10 16 8 10 16 10 12 9 8 8 19 12 14 32

180 160 110 160 160 130 170 176 130 160 » » 160 120 140 » » 160 160 130 33 a
200 170 176 170 220 » 180 196 160 180 260 » 200 200 200 170 180 220 220 200 33b
200 » 200 260 » » 220 260 » » » » » » 280 » » 220 280 260 34 a
260 260 230 260 300 270 280 280 240 280 300 300 280 300 260 300 280 300 320 34 b
120 100 120 180 170 120 140 — 100 160 » 170 » — » 120 200 110 120 36 a
180 200 190 190 260 » 180 f> » » » » 200 — — 160 » 240 140 140 36 b
240 260 265 » 260 240 260 270 260 260 300 » 280 260 260 200 240 260 260 260 36

60 36 60 80 » 60 60 60 60 — » 60 — 60 » 60 — 60 60 37
600 460 600 600 400 400 460 » 420 600 » » 400 440 460 360 480 400 400 38
280 270 280 300 260 280 320 270 310 280 300 » 300 260 280 300 280 280 300 300 39
200 210 260 D 220 180 » » » » » » » » » » » » 220 40
500 460 » 660 360 400 400 » » __ » » 400 500 460 — — 400 460 600 41
240 266 230 300 240 220 260 236 250 260 » » 220 — 230 240 230 230 240 42
600 400 426 400 400 440 400 360 600 — — — — 550 — — 360 390 700 43

» » 80 80 60 70 » 40 » » » 80 60 80 70 90 » 70 70 44
» » 60 » 60 » 70 » 40 » » » 60 80 40 80 80 70 70 46

260 130 120 » » 100 60 D » » 150 140 210 140 170 » 150 160 46
186 146 220 170 200 173 140 140 160 140 » » — 170 — 160 170 160 160 47

» 8 )► 10 » » 20 » 14 » 16 » 14 20 28 16 » — 20 48
» 14 » 10 » » 20 » 10 16 » 20 20 16 » 20 16 10 26 49
» 400 — 400 — 360 460 » 300 600 300 » 400 360 — 360 400 600 400 — 60
8 » 10 10 14 10 14 » 8 — 8 » 14 12 16 — • 12 14 10 14 61

16 16 17 18 16 20 22 20 18 13 20 16 18 20 18 16 20 16 16 16 62-
16 16 16 17 16 18 18 18 16 — 20 16 » 16 16 16 16 16 20 16 63
76 70 76 75 72 80 77 76 69 76 80 72 70 68 76 72 74 80 — 80 64
24 24 23 24 24 24 22 23 24 23 22 20 22 22 22 24 24 24 24 24 66

340 300 300 » 300 » 426 » 346 326 » 336 360 315 335 346 352 320 300 330 56
260 260 270 260 260 » 326 » 276 270 320 275 260 276 296 316 246 250 270 67

» 70 70 70 90 90 60 » 70 60 66 60 90 80 70 60 110 40 60 58
» » » » » » » » » » » » » » » 36 30 35 59
8 10 6 » » 10 » » » » 12 » 8 * 8 10 60

» » 2600 » » » » 2200 » 1800 2200 » » * 3000 2800 61
2600 2400 2600 2300 2400 » 2200 » 2500 2200 » 2600 2600 2300 2300 2400 2600 2600 2700 62

860 800 860 860 800 » 776 775 776 » » 776 800 860 800 776 800 800 700 63
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Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre
100 90 90 100 100 100 95 100 90 90 100 100 100 100 100 100 100 108 100 100 100 1

64 60 60 45 60 60 67 64 50 60 46 60 60 42 66 » 62 68 60 » 60 2
83 9G 83 71 83 83 87 — 83 83 83 83 83 83 83 » 83 91 83 » 66 3
38 34 36 36 42 48 38 39 44 40 36 44 36 36 40 36 40 40 35 48 37 4
60 50 50 44 60 50 47 63 50 46 60 66 42 42 40 46 46 46 45 60 46 6
98 98 60 60 98 98 70 90 90 84 60 99 60 60 60 65 80 60 100 90 66 6
90 80 80 60 80 76 73 80 100 80 80 76 » 60 — 73 80 70 76 64 72 7
64 55 60 60 70 60 66 60 70 66 60 60 60 60 60 67 60 60 60 64 63 8
90 76 60 88 70 76 80 82 — 80 66 86 70 60 80 63 70 70 63 70 69 9

— 60 80 80 80 76 68 70 80 62 60 70 70 50 60 63 60 60 58 62 63 10
90 70 100 100 80 78 82 76 80 76 70 90 70 60 90 66 90 70 70 60 80 11
66 63 64 70 70 60 68 66 67 63 66 69 66 61 62 63 62 63 60 60 , 66 12
63 49 48 63 62 47 49 53 60 63 66 67 60 56 60 63 49 60 49 46 61 13

480 440 — 400 440 460 380 » 500 460 400 600 470 400 430 360 480 470 300 400 490 14 a
620 480 » 460 630 » 490 500 600 640 600 » » 470 » 490 660 510 600 600 500 14 b

1000 » » » 900 » » » 800 » 700 1100 » » 800 600 660 700 600 600 660 15 a
1200 1100 900 1350 1100 1000 1040 1100 1000 1000 » 1300 » 1000 1400 800 — 800 » » 800 16 b

200 180 200 200 250 260 218 236 260 220 200 200 200 180 200 206 200 200 200 200 207 16
360 340 350 300 360 350 308 310 340 300 300 365 330 260 300 298 300 280 290 — 293 17
120 110 130 120 125 126 121 115 120 150 110 126 100 120 120 106 120 120 120 110 117 18
140 140 160 130 200 — 136 110 160 130 110 120 130 120 .. 130 140 130 120 160 120 147 19

90 80 60 60 100 70 73 80 100 60 60 90 80 100 82 80 86 68 60 80 20
90 63 » 70 100 60 91 85 100 60 60 92 100 66 73 96 86 76 85 69 21
26 26 » 20 30 26 26 25 25 26 28 — — 26 26 26 26 30 26 26 26 22
30 30 — » 30 » 30 30 30 — — — 30 30 30 31 ____ 29 30 30 — 23

476 496 452 450 466 475 468 460 456 488 478 460 488 480 476 466 470 488 480 498 467 24
128 210 190 » » » 150 » 160 » » » » 162 » » » — — 26 a
— 230 210 » » » 248 180 » 170 » » » » 210 204 260 » 176 260 232 26 b
180 172 180 220 190 180 198 178 180 170 180 171 180 166 170 174 180 — » 180 178 26
168 162 160 166 162 165 164 168 160 150 130 164 146 166 168 149 172 142 161 169 167 27
130 100 120 » 110 100 115 200 100 118 120 200 90 140 83 80 100 » » 100 28 a
220 200 200 200 130 — 210 300 200 160 160 » — 200 174 200 » 176 » — 28 b
300 300 350 300 320 330 293 300 320 310 300 330 » 300 336 328 340 320 — 325 340 29 a

» » » » » » » » » » » » » » » » » » » » » 29 b
32 • 30 27 38 32 36 28 30 30 25 30 30 28 28 31 32 32 30 33 30 32 30
10 10 8 9 10 12 8 10 10 8 8 10 10 8 10 10 11 10 9 12 10 31
14 12 10 9 12 12 12 12 10 8 10 14 12 10 14 14 14 12 9 12 12 32

160 — 160 180 170 » 140 180 160 160 170 140 140 160 140 166 170 160 150 » 150 33 a
180 160 220 220 180 180 195 » 200 200 200 180 200 180 160 » 180 200 200 180 160 33 b
220 180 » 240 240 » 300 260 240 » » » 260 » 270 200 260 » » — 34 a
260 200 260 260 » 250 240 » 270 280 260 246 260 280 260 » 260 » 240 300 280 34 b
160 — 170 170 170 » 138 200 160 160 160 140 180 130 130 160 — 110 130 » 120 35 a
180 160 » 180 180 160 195 » 200 220 180 170 200 160 140 200 — » » 200 » 36 b
230 260 250 » 260 260 260 — — 240 260 265 240 250 260 » 260 220 260 280 270 36

60 60 » 60 » 36 60 60 50 40 50 — » 40 » 60 60 50 » 60 37
— 440 460 » 400 400 400 400 460 620 400 — 400 » 600 300 400 » 500 38
230 » 280 » 300 — 300 300 270 280 280 276 280 280 280 260 280 — 260 300 296 39
260 » » » » 200 » » 180 » » » 230 » » » » » » 40
— » 500 » » » 660 460 400 — 700 600 450 600 426 » 450 — » 500 650 41
260 270 240 260 270 226 248 260 240 240 300 285 240 200 200 260 260 240 210 240 233 42
460 450 400 — 400 400 389 425 460 — 600 530 600 — 550 400 400 400 400 500 417 43

60 70 80 — 60 » » 80 66 » » 60 » 60 80 90 80 60 80 70 44
60 70 80 » 60 46 » 110 80 » 80 70 » 70 80 » 100 80 80 100 80 46
80 160 100 120 150 70 » 140 120 130 110 100 » 100 80 » 140 120 120 100 120 46

200 170 170 140 150 190 182 180 160 160 160 180 180 150 160 160 170 140 165 160 155 47
20 20 16 6 20 18 20 16 » 16 12 16 12 15 20 20 16 16 10 12 48
20 32 20 » 30 » 26 6 16 » 16 24 12 16 1 8 25 20 16 16 12 20 49

300 300 300 400 » 360 675 350 500 » 400 400 — 300 400 400 600 300 350 350 350 60
14 10 16 10 14 10 16 » 16 » 12 14 12 10 12 12 16 12 8 10 10 51
20 20 — 16 20 16 18 20 20 16 20 20 20 16 — 20 16 20 20 16 18 62
20 18 16 16 20 16 18 20 20 16 16 20 » 16 16 18 18 16 18 16 17 63
80 80 80 88 80 76 80 70 80 70 70 75 72 80 80 77 74 70 70 80 77 54
24 26 24 24 24 24 24 24 22 22 22 22 22 22 22 22 22 24 22 22 22 56

380 380 375 385 360 330 376 360 375 360 366 375 360 350 368 333 366 350 320 300 320 66
310 300 275 276 276 276 328 300 300 280 250 265 260 260 292 226 300 300 270 265 270 67

90 80 60 80 80 100 » 40 90 60 60 66 60 55 60 » 60 80 100 75 60 58
J> » » » » » » » » » 36 36 » » » » » » 30 » 59

10 10 7 8 » » 6 10 » » 11 » » 10 10 8 10 8 6 8 60
» » 2200 » » » » 2800 1800 » » » » » 1800 » 2200 — » 61

2000 2200 2600 2300 2500 2700 2443 2600 2300 2300 2360 2400 2100 1900 2100 2300 2400 2300 2250 2400 2100 62
700 786 836 836 776 700 776 800 760 776 700 750 860 700 800 826 825 776 775 825 725 63
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Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre Øre

1 Rugbrød............................................pr. 4 kg 100 100 100 100 100 100 100 96 100 97 99 98 98
2 Sig tebrød ............................................. pr. kg 60 60 64 58 70 60 67 55 55 60 66 64 56
3 Franskbrød........................................... 83 62 64 58 80 70 78 60 83 93 82 82 86
4 Flormel, bedste danske..................... — 36 35 34 38 39 36 46 38 40 43 43 42 43
6 Byggryn, danske................................. — 40 60 60 60 60 48 64 62 50 63 48 47 49
6 Havregryn, danske............................. — 68 » 80 100 60 80 98 60 98 82 84 78 81
7 Semoulegryn....................................... — 68 78 64 70 75 72 80 80 70 72 76 70 73
8 Kartoffelmel......................................... — 68 66 64 64 58 52 60 70 60 68 62 69 63
9 Risengryn, ordinære, hele R is......... — 70 68 70 76 60 70 72 70 86 102 83 78 88

10 Sagogryn, Tapioca, alm.....................
Gule Ærter, Victoria, afsk...............

— 66 69 60 61 73 64 70 80 80 88 73 i 69 77
11 — 66 75 60 86 80 68 90 80 80 99 86 79 88
12 Hugget Melis Nr. 1 ...........................

Farm, lyst, Nr. 1 ...............................
— 66 62 66 64 67 58 63 60 60 64 66 64 65

13 — 46 62 48 61 49 48 48 60 •52 50 62 51 61
14 a 1 y  B /  laveste P r is .......................

} Kaffe \  højeste P r is ......................
— 380 360 300 340 » 320 360 440 400 |  623 611 483 50614 b — 480 510 500 660 » 480 580 640 660

16 a 
16 b

— 660
760

»
1100

900
1200

800
»

f>

900
»

1000
»

760
— »

1400 |  989 937 929 962
16 Tørrede, amerik. Æbler, ringede . . — 210 200 160 200 190 180 » 250 280 235 229 220 228
17 Tørrede Abrikoser, nye..................... — 300 330 280 280 290 340 360 320 360 323 331 316 323
18 Svedsker m. S te n ............................... — 120 136 140 160 136 120 160 130 170 180 140 133 161
19 Rosiner, Valencia............................. — 160 180 100 130 130 140 160 180 140 182 166 140 159
20 Fiskeboller, færøiske.........i */, kg Daaser 70' 90 » 100 60 )> » 85 » 80 80 79 80
21 Henkogte Ærter, grove. . .  — 66 65 » 70 80 — — 100 — 76 85 82 81
22 Hvidtøl, Nr. 1 ............................. pr. Vi Fl. 26 26 30 25 30 — » 30 30 26 26 26 26
23 Bajersk 01................................... pr. Vs Fl- 30 — — 30 ' 31 30 » — 30 29 30 30 30
24 Smør, lurmærket................................. pr. kg 470 466 492 460 480 480 470 480 470 486 476 469 477
26 a 
26 b {SS2 S ; »

»
»
»

»
»

134
240

135
170

»
»

128
240

160
170

134
172 } 247 206 195 216

26 Plantefedt (Palmin)......................... — 166 182 180 180 180 160 186 180 170 182 180 180 181
27 Vegetabilmargarine........................... — 146 153 128 145 190 130 140 160 170 187 171 163 174
28 a 
28 b

\  /  laveste P r i s ................I Mejenost < højeste P rig ................ — 100
170

100
350

80 90 110
235

120 160 120
180

140
280 j- 234 185 166 195

29 a i f nylagte, danske (16 Ibs) .pr. Snes 320 300 320 — 310 » 296 — 330 403 347 324 358
29 b /  B \  præserverede..................... — » » » » » » » » » — — — —
30 Sødmælk.....................................pr. 1/ Liter 30 28 30 30 30 30 » 28 30 43 33 31 36
31 Helskummet Mælk................... 8 8 15 16 12 12 10 16 14 12 10 12
32 Kærnemælk............................... 12 8 15 16 12 16 » 10 16 24 14 12 17
33 a 
33 b W s e k ø d  (Forkød) { “ S ; pr. kg 120

180
160
180

130
180

150
180

160
200

»
180

160
220

»
180

170
» } 197 178 174 183

34 a 
34 b }  0ksekød Kød> { højeste Pris

240
260

240
260

260
300

240
280

»
280

»
280

300
320 280

260
» |  342 264 267 288

36 a 
36 b }  K>lv«k»d (Fortråd) { £“  ; — 160

200
J>

240
130
180

240
300

140
235

»
240

140
280

»
260

200
» \  208 196 186 197

36 Fersk Svinebov................................. — 226 240 260 » 260 300 260 280 260 232 250 249 244
37 Svine-Rygben, fra Slagteri............. — » 40 30 » 60 » 60 — 72 63 54 60
38 M ørbrad............................................. — 460 400 » » 400 » » 460 » 412 443 436 430
39 Saltet Brystflæ sk............................. — 240 » 280 » 280 300 260 260 260 334 301 290 308
40 Islandsk Lammekød, Forbov........ — » » » » » » » » » 222 206 214
41 Røget, benløs Skinke.......... ........... — 460 500 400 J» 490 » 440 600 — 447 470 473 463
42 Svinefedt, krydret, dansk.............. — 200 240 220 280 240 » » 220 260 310 251 246 269
43 Spegepølse......................................... — 400 400 400 — 400 440 400 440 360 606 457 469 607
44 Ferske Sild......................................... — 70 » » 80 » » 100 » 80 85 74 77 79
46 Torsk................................................... — 70 » » 80 60 » 60 » 70 100 68 73 80
46 Rødspætter......................................... — 90 » » 156 180 » 140 » — 244 168 146 186
47 Klipfisk, afnakket, Nr. 1 ................ — 160 200 160 160 180 » 160 140 176 179 167 174
48 Hvidkaal............................................. — » 16 10 » 16 » 14 12 12 13 18 16 16
49 Gulerødder.......................................... — » 16 » » 30 » 16 12 10 27 23 18 23
60 Kartofler i større Partier........... pr. 60 kg 300 » 300 350 426 400 400 400 700 709 682 445 579
61 Kartofler i mindre Partier............. pr. kg 7 14 10 » 11 » 14 8 — 17 17 13 16
62 Køkkensalt, alm................................ 16 19 16 18 20 20 20 18 20 19 18 17 18
63 Amerikansk Vaskesoda................... — 16 18 16 16 18 20 20 16 20 16 18 17 17
64 Brun Sæbe, p rim a ........................... — 68 74 — 78 80 72 84 70 90 83 80 77 80
66 Petroleum, Water white.............pr. Liter 22 22 22 22 24 22 24 22 22 25 23 23 24
56 Skotske Nøddekul........................... pr. hl 290 » — 323 270 346 » 368 — 320 336 333 330
67 Knuste Koks, le v e re t..................... — 220 » 310 250 240 280 » 240 250 233 267 266 252
68 Elektricitet.......................................pr. kwt. 70 ‘> 90 80 70 » 75 80 90 60 61 67 69
69 Gas ..................................................... pr. m8 » » » » » » D » 25 31 33 30
60 Optændingsbrænde........................... • pr. kg » » » » — » 6 » 13 9 9 10
61 Bøgebrænde, leveret......................... pr. rm » » » — — » » » » — 2738 2533 2636
62 Herrestøvler, Boxcalf,gennemsyede pr. Par 2600 2500 2400 1960 2600 2400 » 2475 2360 2532 2436 2381 2460
63 Forsaaling og Bagflikning af do. — 760 760 700 700 800 776 660 675 800 844 839 785 823
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